國立佳冬高農101學年度第1學期–教學進度表

	課程名稱：食品冷凍學
	授課班級：加工三甲

	任課講師：程春芝
	

	課程理念、課程進行方式或教學目標：基礎教學,由淺入深,實務應用.


	課程指定教材 (或延伸閱讀書目)：

	每週時數：2


課程介紹：（請儘量詳細說明，讓學生瞭解該學期授課內容） 

	週次
	課程主題
	章節進度、內容、作業與評量

	一
	概論
	

	二
	冷凍原理
	

	三
	冷凍負荷
	繪製冷凍循環

	四
	原料處理
	

	五
	預冷與凍結
	

	六
	冷藏
	

	七
	第一次段考
	10/12~14 第1次期考

	八
	冷凍負荷計算
	莫利歐線圖之計算

	九
	冷凍冷藏對食品之影響
	

	十
	低溫貯藏輔助處理
	

	十一
	解凍
	

	十二
	農產品之冷凍冷藏
	水果之追熟

	十三
	蓄產品之冷凍冷藏
	

	十四
	第二次段考
	11/28~30 第2次期考

	十五
	水產品之冷凍冷藏
	

	十六
	調理食品之冷凍冷藏
	調理食品之各論

	十七
	冷凍食品之檢查
	

	十八
	工廠建築及設備安全衛生標準
	

	十九
	冷凍廠之管理及良好作業規範
	

	廿
	期末考
	1/11~13 期末考

	廿一
	
	1/16補救教學日、1/17休業式


評量方式：

教學環境：現有的教室、設備，請老師勾選：

教室      □普通教室　　□美術教室　□電腦教室　□專業教室　□其他

教學設備  □投影機　　　□螢幕　  　□錄放影機　□電視機　　□單槍投影機

□ DVD放影機  □筆電　　  □麥克風　　□CD音響

以10p新細明體、全形標點繕打，填寫完畢後請儘量以電子檔或E-mail方式送教學組，以利作業。

(教學組email：kuangyanglee@email.ctvs.ptc.edu.tw)
註：9/12中秋節、9/28~30三年級畢業旅行、10/10國慶日、10/14~11/14經園三甲校外實習、11/16~18農科技藝競賽
