國立佳冬高級農業職業學校101學年度第1學期加工 綜高 科二年甲丁班實習進度表

科目：     食品微生物                       節數：  3      節     

	週次
	起訖月日
	實習教學大綱

(計劃進度)
	實際進度
	備註

	一
	
	安全衛生講習
	
	

	二
	
	微生物實習用具認識
	
	

	三
	
	微生物實習用具認識及操作
	
	

	四
	9/21第2節(9:21)國家防災日地震避難演練
	微生物的除菌與滅菌
	殺菌釜單元操作考試
	

	五
	
	乾熱面菌.火焰滅菌
	
	

	六
	
	棉塞製作.消毒水.殺菌劑配製
	棉塞製作單元考試
	

	七
	10/08~09第一次段考
	
	
	

	八
	10/19下午二年級實彈射擊體驗
	培養基配製
	
	

	九
	
	無菌操作台使用及操作考試
	
	

	十
	
	劃線平板法
	
	

	十一
	
	細菌平板分離與計數
	
	

	十二
	
	細菌的純粹培養
	
	

	十三
	11/21~23一年級公訓
	細菌培養之生長及型態特徵
	
	

	十四
	11/29~30第二次段考
	
	
	

	十五
	
	顯微鏡操作
	
	

	十六
	
	細菌之染色標本製作
	
	

	十七
	12/22(六)補12/31上課
	細菌的特殊染色
	格蘭氏染色單元考試
	

	十八
	
	細菌的特殊染色
	芽胞染色單元考試
	

	十九
	
	細菌大小測定
	
	

	二十
	
	細菌大小測定
	細菌大小測定單元考試
	

	二十一
	1/14~15期末考、1/17補救教學日、1/18休業式
	
	
	


教師簽名：程春芝
附註：1.每班實習課程請填寫本表兩份，乙份送實習處，乙份教師自存。

      2.請教師隨時查對進度表及時調整實際進度使之與計劃進度相符合。

